VENERDI 12 OTTOBRE

11:00 Talk show “Progetti di valorizzazione del Pescato
in Sardegna”

Modera:

Pasquale Porcu - giornalista enogastronomico
Intervengono:

Mauro Monaco - Consorzio Molluschicoltori Olbia
Davide Cao - FLAG Sardegna Orientale
Benedetto Sechi - FLAG Nord Sardegna

lolanda Viale - Agenzia Laore Sardegna

12:00 cooking show
con lo Chef Antonio Murgia, ristorante Il Girasole Sennori

17:00 Talk show "Territori interni, aggregazione e
sviluppo rurale”

Modera:

Pasquale Porcu - giornalista enogastronomico
Intervengono:

Sergio Sulas - GAL Marghine

Antonello Demelas - GAL Barigadu Guilcer

Matteo Luridiana - Confagricoltura Nord Sardegna
Antonello Franca - Consiglio Nazionale Ricerche
Massimiliano Venusti - Agenzia Laore Sardegna

18:30 cooking show
con lo Chef Antonio Senes, ristorante enoteca Tastevin
Sorso

PROGRAMMA AREA FOOD EVENTS

SABATO 13 OTTOBRE

11:00 Talk show “Erbe spontanee e aromatiche della
Sardegna”

Modera: Giovanni Fancello giornalista enogastronomico
Intervengono:

Grazia Fenu Pintori - Universita di Sassari

Gianpaolo Demartis - Esperto di erboristeria popolare
Bruno Satta - Agenzia Laore Sardegna

12:00 cooking show
con lo Chef Nicola Zinelly, ristorante Buena Vista Ossi

17:00 Talk show “Stato e prospettive del settore
vitivinicolo in Sardegna”

Modera:

Giovanni Fancello - giornalista enogastronomico
Intervengono:

Sergio Solinas - Cantina Giogantinu

Tonino Costa - Agenzia Laore Sardegna

Roberto Dessanti - Ass. Italiana Sommelier Sardegna

18:30 cooking show
con gli Chef Luigi Pomata
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DOMENICA 14 OTTOBRE:

11:00 Talk show “Filiera cerealicola: I'alimentazione
quotidiana, valorizzazione e comunicazione”

Modera: Tommaso Sussarello, Esperto del gusto e
dell'enogastronomia regionale

Intervengono:

Gianni Pes - Dip. di Scienze Biomediche, Univ. di Sassari
Pierpaolo Sedda - Tecnologo alimentare

Alessandra Polo - Associazione Instagramers ltalia
Paola Ugas - Agenzia Laore Sardegna

12:00 cooking show
con lo Chef Angelo Pittui, Associazione Provinciale Cuochi

17:00 Talk show "0 sviluppo del settore delle birre
artigianali: scommessa o solida realta?”

Modera:

Tommaso Sussarello - esperto enogastronomia
Intervengono:

Luca Pretti - Porto Conte Ricerche

Gianfranco Pulina - Chef Ristorante Golden Gate
Giampiero Carta - Bosa Beer Fest

Ciriaco Loddo - Agenzia Laore Sardegna

18:00 cooking show
con lo Chef Gianfranco Puling, ristorante Golden Gate
Bortigiadas



